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Date : 21 janvier 2009                                     

TITRE :        
NETTOYANT DESINFECTANT ALIMENTAIRE AU CITRON 

 

Réf .Nr : 
PFV150000 
VER : 02 

MARQUE :  

               MB® V 25 
Utilisateurs 
Industries alimentaires, restaurants, hôpitaux, municipalités, écoles, boucheries, maisons de retraite, etc... 

 

Propriétés 
Nettoyant désinfectant concentré spécialement conçu pour le lavage de la vaisselle, de la verrerie 
en plonge manuelle, et de tout le matériel de l’industrie alimentaire. 
Utilisé en pulvérisation sous pression, MB® V 25 forme une mousse active et adhérente qui 
permet de traiter les murs des laboratoires de boucheries, de cuisines, des chambres frigorifiques, 
etc. 
Son action dégraissante repose sur la combinaison de tensioactifs élaborés et savons naturels qui 
émulsionnent instantanément les corps gras de toutes origines.  
Renferme un agent bactéricide dont l’activité est conforme à la norme AFNOR NFT 72151. 
Parfaitement neutre, MB® V 25 respecte l’équilibre physiologique de l’épiderme même dans le cas 
d’utilisation répétée ou prolongée. 
Répond à la norme AFNOR NFT 73101 concernant les savons sans solvant pour le lavage des 
mains. 
Est également employé pour la lubrification de mécanismes divers sur les chaînes de 
conditionnement. 
Conformément à la réglementation en vigueur, MB® V 25 est autorisé pour le nettoyage du 
matériel pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires. 
Biodégradable à plus de 90%. 

 

Mode d’emploi 
Utiliser MB® V 25 dilué aux doses indiquées, de préférence dans l’eau chaude. 
Pour le nettoyage de surfaces très grasses, la concentration de MB® V 25 peut être doublée. 
Rincer à l’eau claire. 
 

APPLICATION DILUTION 

Lavage manuel de la vaisselle, batterie de cuisine, table de découpe, 
etc., en bain, pulvérisation ou essuyage 

1 à 2 % 

Traitement des sols et surfaces verticales : en essuyage ou canon à 
mousse (4 à 6 bars)  

5 % 

Lavage des mains  25 à 50 % 
Détergent, lubrifiant, en pulvérisation ou par doseur automatique  0,5 à 1 % 

 

Sécurité d’emploi 
Non concerne. 

 

Précautions de stockage 
Stocker en emballages d’origine, bien fermés, en locaux tempérés. 
 

NOTA : le contenu de cette documentation résulte de notre connaissance et de notre expérience  du produit. Il est donné à titre 
indicatif mais n’engage pas notre responsabilité quant à son application à chaque cas particulier. Ces indications chiffrées ne constituent 
pas les spécifications du produit, elles correspondent à des valeurs moyennes. 
 

 


